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TFASTE TRIP

Speisekarte ¢ Reiseziel: Polen « bis 31.10.2026

POLEN ZUM TEILEN

Deftig, herzlich und iiberraschend vielfdltig: Fiir unsere kulinarische Polenreise bringen

wir traditionelle Klassiker ins Tapas-Format. Alles wird frisch, von Hand und mit viel

Liebe in unserer Kiiche zubereitet. So kénnt ihr frei kombinieren, gemeinsam teilen und

euch einmal quer durch Polen probieren.

44 POLNISCHE RUNDREISE FUR ZWEI Ry
b P -y
{2 Alle sieben polnischen Tapas in einer speziell fiir zwei Personen abgestimmten Ay
17 Zusammenstellung. Gemeinsam in der Tischmitte serviert - perfekt zum Teilen, Entdecken und ..:‘Jf
}‘;; }E‘inmal quer durch Polen probieren. 4590 L'?“-.“
B fave I N e
POLNISCHE GETRANKE POLNISCHE TAPAS
SOPOT RUBY LIMONADE 6,90 PIEROGI KLASYCZNE 6,50
Unsere hausgemachte Limonade aus Frisch von Hand gefertigte Pierogi, herzhaft gefiillt
Rhabarber, Apfel und Zitrone - fruchtig, mit Schweinefleisch, Kartoffeln, Reis, Zwiebeln und
fein-sauerlich und herrlich erfrischend. Thymian. Serviert mit einem Klecks saurer Sahne
KRAKOW SPICE 11,90 PIEROGI WEGANSKIE (VEGAN MOGLICH) 6,50
Vodka, Apfelsaft und Ginger Beer - fruchtig, Hausgemachte vegane Pierogi mit einer
leicht wiirzig und angenehm frisch herzhaften Kartoffel-Pilz-Fiillung und etwas
Dérrobst fiir eine auBBergewéhnliche, fein-
fruchtige Note Serviert mit einem Klecks
saurer Sahne
GOLABKI POZNAN 7,90
Frisch gerollte polnische Kohlroulade, herzhaft
gefiillt mit Schweinefleisch und Reis - saftig
geschmort und vollsténdig hausgemacht
serviert auf Tomatensof3e
GOLABKI GDANSK - VEGAN 7,90
Frisch gerollte vegane Kohlroulade mit einer
wiirzigen Fiillung aus Kartoffeln und
BURGER Champignons, abgerundet mit aromatischer
BURGER ZALIPIE 19.90 Réucherpaprika serviert auf Tomatensof3e
Hausgemachtes Pulled Pork mit kréftiger BIGOS ZAKOPANE 8,90
' : : Unser klassisches, hausgemachtes Bigos: ein
BiersoBBe, cremigem Rahmkraut, eingelegten ;
Lo B oy d langsam geschmorter polnischer
- .zgur e.n, PR < fgTe SN LT Krauteintopf mit herzhaften Fleisch- und
Zwiebeln im hausgebackenen Burger-Bun. Wursteinlagen. Kréftig, wiirzig und echtes
Dazu knusprige Kartoffelecken polnisches Wohlfiihlessen
BIGOS WROCLAW 8,90
DESSERT Unsere hausgemachte vegane Variante mit
Tofu, Dérrobst, Zwiebeln und Réucherpaprika
KLUSKI LENIWE deftig und rauchig mit einer fein-fruchtigen
6,50 Note
Frisch zubereitete polnische Quarkbéllchen, BURACZANA PODROZ - ROTE-
in aromatischer Nussbutter goldbraun 7,90
gebacken serviert mit Schokoladensofle BETE-REISE
Eine abwechslungsreiche, vollsténdig hausgemachte
y = S R Variation aus Rote-Bete-Suppe, cremiger Rote-Bete- "
optional mit einer Kugel Vanilleeis +2,50 oI B Eiher: Corkon DllSalal '$\< p
aromatischem Rote-Bete-Salat und selbst @ @
Iy gebackenem Roggenbrot. u é.“
: T Fragen zu Allergenen oder Unvertréglichkeiten beantwortet lhnen unser Team gerne P a2 o>



TASTE TRIP

Mittagsmenii  taglich 12:00 - 16:00 Uhr

Mittags muss es schnell gehen, darf aber trotzdem richtig gut schmecken: Vier Gerichte zur Auswahl, dazu jeden Monat ein
Gericht des Monats passend zu unserem Lénderthema — im Oktober inspiriert von unserer Polen-Karte.

UNSER MITTAGSMENU
SCHNITZEL 13,90

Knusprig gebratenes Schnitzel mit herzhaften Bratkartoffeln.

BAUERNWURST 9,90

Extragro3e Bauernwurst mit cremigem Kartoffelpiiree.

GEMISCHTER SALAT 9,90

Knackig gemischter Salat mit hausgemachter Gemiise-Bruschetta.

PASTA MIT LACHS 9,90

Pasta mit zartem Lachs in einer cremigen Tomatensauce.

GERICHT DES MONATS auf Anfrage

Ein Gast aus unserer aktuellen Léanderkiiche — jeden Monat neu, passend zu unserem Reiseziel. Im Oktober inspiriert von der Polen-
Karte.

GETRANKE-UPGRADE +2,50

Wahlweise eine Tasse Kaffee oder ein kleines Softgetréink zu jedem Mittagsgericht.

Alle Mittagsgerichte werden frisch in unserer Kiiche zubereitet. Bei Fragen zu Zutaten sprechen Sie uns gerne an.

Fragen zu Allergenen oder Unvertréglichkeiten beantwortet lhnen unser Team gerne



TASTE TRIP

Speisekarte

Taste Plates
Brotkorb mit Dips 5,40

drei Scheiben selbstgemachtes Brot mit einem unserer selbstgemachten Dips

Knusprige Kartoffeln 540
mit selbstgemachter Aioli und Fleur de Sel

Rote Riesengarnele aus Argentinien 5,00

mit Chili und frischen Kréutern

Schafskéase in Filoteig 9.50
mit gerésteten Niissen und Honig

Gegrilltes Gemiise 5,80
mit Krautersl

Ofenkése mit Brot 990
geschmolzener Ké&se und unser frisches Brot

Marinierte Oliven 5,60

Fruchtiger Ziegenkése 1090

zarter Ziegenkdse mit knusprigem Wrapréllchen und Mango-Chutney

Snacks

Wurst Bochum 10,90

Grof3e Currywurst vom regionalen Bauern mit selbstgemachter Currysauce
dazu Pommes & Mayo

Wourst Berlin 10,90

Vegane Currywurst mit selbstgemachter Currysauce
dazu Pommes und BBQ-sauce

Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten beantwortet lhnen unser Team gerne



TASTE TRIP

Speisekarte

Hauptgange

Ziricher Cordon Bleu 1790

Gefiillt mit Putenschinken und Kdse, serviert mit cremiger Késesof3e,
Kartoffelpiiree und gebratenem Lattuga-Salat

Crépe Bergen Ut

Selbstgemachte Lachs-Crespelle getfiillt mit Lachs, Blattspinat und Ricotta,
serviert in fruchtiger Tomatencremesofe

Grofer Salat Marrakesh 1220

Lattuga, Romana, Datteltomaten, Gurke, Paprika, Radieschen mit einem
Gemiisebruschetta und selbstgemachtem Himbeerdressing
optional mit: +6 00
* zartem Mojitohénchen

e knuspriger Garnele

e Falafel

Agnolotti Turin L)

selbst gemachte Agnolotti gefiillt mit Bolognese serviert in fruchtiger

TomatensoB3e
Wabhlweise mit Parmesan +150
Schnitzel Wien Vet

Schnitzel Wiener Art, knusprigen Bratkartoffeln & Zitrone

optional mit: +3,00
e Champignonrahm

* Spicy Hollandaise

Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten beantwortet lhnen unser Team gerne



TASTE TRIP

Speisekarte

Burger

TRIP BURGER

Alle Burger werden im selbstgemachten Bun mit knackigem Salat, frischer
Tomate und unserer hausgemachten Trip-Sof3e serviert. Dazu reichen wir

hausgemachte Kartoffelecken.

NEW YORK 19.90 €
Mit hausgemachtem 200 gr. Rindfleisch-Patty

LUZERN R

Mit knusprigem Cordon-bleu-Patty

BERLIN e

Mit veganem Patty und veganer Trip-Sof3e

DEIN UPGRADE

Kasedusche 390 €

Der gesamte Burger wird mit cremiger Késesof3e iibergossen.

Extra Kase 2,00 €

Doppeltes Patty = 9%00€

Ein weiteres Patty passend zum gewdéhlten Burger.

Dips 090 €

Aioli, Kréuterfrischkdse, Mango-Avocado-Salsa
oder Spice Trip

Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten beantwortet lhnen unser Team gerne
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Getréankekarte

Entdecke die Welt im Glas

Hausgemachte Limonaden 0,41
selbstgemacht & frisch

Ibiza Trip 5,90
Frische Limette - Minze

Marrakesh Trip 5,90
Orange - Maracuja - Mango - Minze

Miami Trip 5,90

Holunder - Limette - Minze - Soda

Barcelona Trip 5,90
Zitrone - Pink Grapefruit

Signature Drinks

Taste Trip No. 1 9,50
Vodka - Maracuja - Limette - Vanille
Fruchtig, leicht & perfekt ausbalanciert

Taste Trip No. 2 9,50
Rum - Limette - Popcornsirup
Sii3, leicht salzig & absolut besonders

Taste Trip No. 3 9,50
Gin - Zitrone - Rosmarin - Tonic
Frisch, herb & aromatisch

Whisky Drinks
Tokyo Cola 9,90

Japanischer Whisky - Cola - Eis
Sanft, leicht siiBlich & elegant rauchig

Aperitif & Cocktails
Aperol Spritz 7,40

Aperol - Prosecco - Orange
Bitter, fruchtig & erfrischend

Lillet Wild Berry 7,80
Lillet - Wild Berry - Beeren
Leicht & fruchtig

Sarti Spritz 7,80
Fruchtig - frisch - sommerlich
Mojito 9,50

Rum - Limette - Minze - Soda
Frisch & klassisch

Espresso Martini 9,50

Vodka - Espresso - Kaffeelikor
Stark, kalt & intensiv

Bier vom Fass
Moritz Fiege - Bochum

0,3l
Pils 3,80
Radler 3,80
Helles 3,80
Zwickel 3,80

Flaschenbier
Moritz Fiege Frei

Moritz Fiege Radler alkoholfrei
Moritz Fiege Grapefruit

Moritz Fiege Bernstein
Schneiders Weifie

Schneiders Weifie alkoholfrei

Softdrinks

Coca Cola 0,21

Coca Cola Zero 0,21

Fanta 0,2l

Sprite 0,2l

Schweppes Tonic 0,2l

Ginger Ale 0,2

Fiege Cola Mix 0,33l

Fiege Limonade 0,33l

Fuze Tea Zitrone o. Pfirsich 0,25l

Wasser 0,25l
Still 3,00
Medium 3,00
Safte & Schorlen

Orangensaft 0,2l
Apfelsaft 0,2!
Apfelschorle 0,33l
Rhabarberschorle 0,33]
Johannisbeerschorle 0,33]
Maracujaschorle 0,33l

Fragen zu Allergenen oder Unvertréglichkeiten beantwortet lhnen unser Team gerne

0,5l
5,90
5,90
5,90
5,90

3,80
3,80
5,80
5,80
5,90
5,90

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,80
3,80
3,80

0,7l
5,90
5,90

3,20
3,20
3,80
3,80
3,80
3,80



Heifsgetranke
Kaffee
Cappuccino

Latte Macchiato
Espresso
Doppelter Espresso
Heie Schokolade

Tee

TASTE TRIP

Getrankekarte
Longdrinks

2,80 Vodka Lemon

3,50 Rum Cola

3,90 Whisky Cola

2,50 Vodka Bull

4,50 Gin Tonic

4,00 Waéhle deinen Gin:

2,80

auch mit Hafermilch erhdltlich (+0.50)

Sirup nach Wunsch (Haselnuss, Caramel oder

Popcorn) (+150)

Shots 2cl
Jégermeister
Limoncello
Berliner Luft
Williams Birne
Sambuca
Martini

Fragen zu Allergenen oder Unvertréglichkeiten beantwortet lhnen unser Team gerne

2,90
3,40
2,90
3,50
3,20
3,50

Bombay Sapphire
Roku Gin

Knut Hansen

Wahle dein Tonic:
Schweppes
Thomas Henry

7,50
7,50
8,70
8,50

Z%:10)
7,00
7,50

3,20
3,80
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Weinkarte

Weilswein

Grauburgunder (trocken)

Pfalz « Knsll & Vogel - Fruchtiger WeiBBwein mit
Bouquet nach Aprikosen und Honig. Am Gaumen mild
mit schmelziger Frucht.

02l 690 € 0,75] 24,90 €

Riesling (trocken)

Rheinhessen ¢ Hoch-Kraft - Eleganter Geschmack
nach Pfirsich, Apfel und Zitrone. Frisch, lebendig und
mineralisch.

02l 670 € 0,75 23,90 €

Garda DOC Bianco (trocken)

Garda « Cantina de Negrar - Frischer Trinkgenuss mit
Noten von Zitrusfriichten, grilnem Apfel und weif3en
Bliiten.

02l 690 € 0,75] 2490 €

Sauvignon Blanc La Campagne
(trocken)

Frankreich ¢ Les Producteurs Réunis - Lebendiger
Wein mit Zitrus- und Apfelnoten. Ideal zu
Meeresfriichten.

02l 690 € 0,751 24,90 €

Lugana Villa Alda D'oro (trocken)

Lugana, Italien - Edler Lugana mit Aromen von
Zitrusfriichten, weifBen Bliiten und mineralischen
Noten.

0,751 29,00 €

Roséwein
Spatburgunder rosé (halbtrocken)

Rheinhessen ¢ Hoch-Kraft - Sommerlicher Rosé mit
Aromen von Erdbeeren und Brombeeren. Harmonische
Balance aus Restsii3e und Frische.

02l 670 € 0,75 23,90 €

Cinsault La Campagne (trocken)
Pays d'Oc ¢ Les Producteurs Réunis - Heller Rosé

fruchtbetont mit roten Beeren, frischem Geschmack
und wenig Sdure.

02l 670 € 0,75 2390 €

Rotwein

Cuvée rot (trocken)

Rheinhessen « Hoch-Kraft - Feine Aromen saftiger
Brom- und Himbeeren, trockene, geschmeidige und
harmonisch ausbalancierte Struktur.

02l 670 € 0,75 23,90 €

Crianza Quinta Alegre Reserva
(trocken)

Rioja * Pagos del Rey - Aromen reifer roter Friichte
wie Kirschen und Pflaumen mit dezenten Gewiirz- und
Réstnoten.

02l 690 € 0,75] 24,90 €

Appassimento (trocken)
Apulien * Caseletti - Charakterstarker Genusswein mit

dunkler Beerenkonfiture und Gewiirz, weichen
Tanninen und langem Abgang.

0,2l 690 € 0,751 24,90 €

Chianti Castello di Meleto (trocken)
Toskana - Im Eichenfass gereifter Chianti Classico mit

Aromen von Veilchen, Kirsche und Salbei. Weiche
Tannine, aromatischer Abgang.

0,75] 35,00 €

Malbec (trocken)

San Juan * Bodegas Callia - Tiefrot und charaktervoll
mit intensiven Aromen von Brombeeren und Pflaumen.
Passt zu gegrilltem Fleisch.

0.2l 690 € 0,75 24,90 €

Fragen zu Allergenen oder Unvertréglichkeiten beantwortet lhnen unser Team gerne



